
M E NÚ  C E L E B R AC IONS  

P E R  P I C AR  A L  M IG  DE  L A  TAU L A

Xampinyó farcit amb poma i pernil d’ànec.

Mini voulevant gratinat amb bolets.

Bunyols de bacallà casolans.

Gamba Kataki amb salsa romesco.

Carpaccio de peus de porc amb butifarra i vinagreta d’avellana.

Albergínia fregida a la mel i pebrot de padró.

Sorbet de llimona.

S EGONS  A  TR IAR

Bacallà amb crosta de fruits secs sobre un llit de risotto d’espàrrecs.

o

Milfulls d’entrecot farcit de tòfona i foie acompanyat de patata confitada.

P OSTR E S

Pastís de celebració.

Vi negre o Vi blanc Rojalet ( Montsant), 1 ampolla per cada 4 persones.

Pa, aigua, vi, cafè i infusions, 1 copa de cava. 

.

4 6  E U ROS  I VA  I N C LÒS

*Qualsevol beguda no inclosa en el menú es cobrarà a part.


