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MENU CELEBRACIONS
J
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PER PICAR AL MIG DE LA TAULA

Xampiny6 farcit amb poma i pernil d’anec.
Mini voulevant gratinat amb bolets.

Bunyols de bacalla casolans.

Gamba Kataki amb salsa romesco.
Carpaccio de peus de porc amb butifarra i vinagreta d’avellana.

Alberginia fregida a la mel i pebrot de padr6.

Sorbet de llimona.

SEGONS A TRIAR

Bacalla amb crosta de fruits secs sobre un llit de risotto d’esparrecs.
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Milfulls d’entrecot farcit de tofona i foie acompanyat de patata confitada.

POSTRES

Pastis de celebracié.
Vi negre o Vi blanc Rojalet ( Montsant), 7 ampolla per cada 4 persones.

Pa, aigua, vi, café i infusions, 1 copa de cava.

*Qualsevol bequda no inclosa en el mend es cobrara a part.

*

46 EUROS IVA INCLOS



